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720m″ 入賞酒コース

●創業:1818年 笑顔と感動をfrom NANASAWA
神奈川県厚木市七沢の地で東丹沢山系の名水を仕込み水として、日本酒造りをしてい
ます。大吟醸をはじめとした吟醸酒部門では、国内外の審査会において受賞の機会が
増えています。品質の高いお酒を通して、お客様に笑顔と感動をお届けしています。

●創業:1908年 明治41年の創業以来、時代、世代を超えた
本質的な旨さを追求していま魂

酒米として有名な五百万石をはじめ新潟県が16年もの歳月をかけて研究開発し、よう
やく完成した越淡麗と新潟県産米のみを使用したお酒造りにこだわっています。また、
造ったお酒は全て瓶に詰め氷冷庫にて熟成させます。

杜 氏 飯 塚 う恭:,台 46歳 (酒造歴 19年 )

‐■■|■‐■ ‐ 熟れたリンゴやバイナップ
ルを想起させる爽やかなフルーティアロマとすつ _^^
きりとなめらかな酒質が特長です。そのままでも /Zυ

m
十分に美味しく飲めますが、自身魚のムニエル、 原料米 兵庫県産山田鶴100,′b 精米歩合 40%
あさりやホタテの酒蒸しなど、素材の味を活かし 百天藩雇
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杜 氏 手駐」4^公員I151歳 (酒造歴 25年 )

●_■ 手■   地元農家との契約栽培越淡麗
を贅沢に35%まで磨き、丹精込めて醸したお酒で
す。数量限定。今年の全国新酒鑑評会へ出品した大
吟醸を、贅沢に原酒のままお楽しみいただけます。

山深い木曽の地で、初代より酒質の優秀性を

目指し、最新の洒造技術の習得・良質な原料米
を全国で探し求め、飲み飽きしないお酒造りを

行っています。

― 再黒鶴省 ――

令和元酒造年度全国新酒鑑評会 入賞受賞酒

zzomr 5,000ermat
原料米   越淡麗   精米歩合 35%
日本酒度  +1    酸度   14
アミノ酸度  06     乃レコール度 18度

0創業12007年 2007年創業の若い酒蔵ですが、伝銃的な製法とモダンな
味わいを目指して日々新しい酒造りに挑戦しています。

人気洒造は年間を通して洒造りを行い、鮮度の高い商品が特長です。伝統的な製法と道具で手造りし、モ
ダンな味わいを目指していますので、カジュアル大吟醸・スパークリングロ本酒。ワイングラスで飲むL」 本
酒・吟醸の爛酒などの現代の食生活に合った日本酒を、四季醸造により最もおいしい時期に提供します。

杜氏 品 橋  康 34歳 (酒造歴 14年 )
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‐ 吟醸だけしか造らない、手造り "ハ _1民 nnn¨ ′..".Ⅲ 、
だけでしか造らない蔵を代表する、究極の日本酒。 

′∠umL ψ,Vυυ円帆万」′

令和二年全国新酒鑑評会入賞。(※本年は決審中止 原料米   山田錦   精米歩合 40%

に伴い、金賞酒は選定されておりません。)この入賞酒 日本酒度  +11   酸度   14
アミノ酸度  ―    乃レコール度 17度は、膨らみがあって新鮮できれいな大吟醸です。

●創業:1615年 伝銃と革新の融合で最高の一本を醸す。
創業元和元年(1615)。 以来400年、雪深い名水百選の地で音ながらの寒造リー筋の
酒蔵です。小規模ですが人手を介した丁寧な寒造りを心掛けております。地元の湯沢市
は名水百選「力水」に代表される良質な水に恵まれた土地で、やわらかい日当たりの芳
醇なお酒を醸し続けています。

杜氏 佐 藤 時 習 54歳 (酒造歴31年 )

― I■,■ ― 極寒の季に酒米の最高

●創業:1789年 ～コメと技術の融合～"皓の容×南部杜民
1

佐 木々が杜氏となり約5年が経ちましたが、その間、クラマスタープラチナ賞、全米日本酒鑑評会
金賞、IWC銀賞等を受賞し、本年、ついに全国新酒鑑評会入賞を果たすことができました。「遠野
小町」は杜氏渾身の自信作です。また、弊社では今年から自社栽培米の育成を始めました。原料
米にトコトン拘って「さらに美味しい日本酒造り」を目指してチャレンジを継続していきます。

杜氏 佐 々 木 勝 喜 45歳 (酒造歴20年 )

zzoml 3,500ermal
原料米  結の香 精米歩合 40%
日本酒度  -35   酸度   14
アミノ酸度  08    刀レコール度 16度

●創業:1950年 単にせ辛に左右さ薇る事無く、
酒通を満足させる「旨口」の

酒造りをめざし、行っている。
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"峰「山田錦」を少量仕込みにて丹念に手造 720mL 5.000円 (税別)

● :Sゆ2観 7畦讐 賽 罵 ξ 型 生 _昼墾聖塾圭山田錦100% 杜氏柳沢 悟精米歩合 40%

酸度   12

zzomr 4,000er+rrur
49歳 (酒造 歴 30年)原 料と __山 田錦_精 米奎合 40% |

l
木村酒造が醸造技術の粋を尽くして醸し 日本酒度 日本酒度  +4   酸度   11

刀レコール度 165度 アミノ酸度  1 刀レコール度 16度
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■:ヽ ■● ‐ 岩手県が約10年の歳月をかけて開
発した酒造好適米「結の香」。父が山田錦、母が華想いの
超サラフレッド米です。南部杜氏が低温長期醸造した結
の香は、優しい吟醸香とスッキリとした口当たりですが、あ
と味としてコメ本来の甘みが余韻となつて広がります。岩
手のコメと南部杜氏の技術の融合をお楽しみください。
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