
ジ ガルガネガ
葡萄品種:ガルガネガ

ロ/生産地域:イタリア・ヴェネト/1540
¥1′ 540

生産者名 :アルファ ゼータ

ワインの最難関資格「マスター

オブ ワイン」を保有するデ
イヴィッド グリーヴが手掛け
る1本.冷涼で穏やかな気候で
葡萄は香りと酸を保ちなから成
熟します。リッチでかすかにス
モーキー.ソ アーヴニに全く引
けをとらない品質です。

コ ベ ル ティー ノ  ロ ッソ
:ネ グロアマー日、モンテブルチヤーノ
/生産地域:イ タリア・フニリア/1558

¥2′ 310

生産者名 :ロ ッカ デイ モリ

ネク回アマー回はタンニンが
豊富でアントシアニンが少な
く、モンテフルチャーノはアント
シアニンが豊富でタンニンが少
ないという特徴があります。ス
モーキーな中にスバインーで
よく凝縮した果実味が感じられ
ます.

レッビアーノ ダブルッツォ
葡萄品種:ト レッビアーノ

タリア・アブルッツォ/1057
¥1′ 870

生産者名 :フ アンティーニ

近年、フアンティーニの白ワイ
ンは品質向上が著しくなってい

ます。きりつとした酸があり、角
がなく雑味がないためクリーン

な印象です。夏みかんを食べて
いるような甘酸つばい果実味が
爽やかです。

ガルダ メルロ
葡萄品種 :メ ルロ、カベルネ ツーヴィニヨン

赤・ミデイアムボデ/′生産地域 :イ タリア・ロンバルディア/1215
¥2′ 090

生産者名 :ラ フレンディーナ

「ラッキーなことに、この地区の
メル回は草つほくならない」と
生産者は話します。畑は石灰質
土壌で、石があり水はけが良く、
ガルダ湖の影響で気候はとて
も穏やかです。甘く熟 したフ
ルーンのような香りがあります。

|      クストーツァ
言盲異種:ヵ lレ理

'力
、トレンビア~ノ  トスカーノ、他

三・≡E 竺璧地域:イタリア・ヴェネト′1943

¥1′ 320

生産者名 :ルテノーナシ クストーツァ

ラベルは、アンデルセンの童話
「しつかり者のスズの兵隊」をモ

チーフにしています。弊社では
カヴアルキーナのクストーツア
を25年以上輸入していますが、
試飲してとても驚かされまし
た。フレッシュで軽快ながら味
わい深い1本です。

ニカ デイ サルデーニャ
葡萄品種 :モ ニカ

イタリア・サルデーニャ/1923
¥2′ 530

生産者名 :ア ッツェイ

モニカはサルデーニャで有名
な品種で主に南部で栽培され
ており、フルーティさがありま
す_フ レンチオーク樗で約6ヶ 月
熟成させます。チェリーやフラ
ム、様々なベリー系の果実のア
ロマ。口当たりの良いタンニン
が感じられます。

モンテブルチャーノ、サンジョヴ■―ゼ
ボディ/生産地域:イタリア・マルケ/1597

¥1′ 650

ロッソ ピチェーノ

生産者名 :テ ヌーテ ロセッティ

フレッシュなフルーツの味わい
を持つモダンなスタイルのキア
ンティです。スミレの花、チェ

リーや野生のベリーを思わせる
チャーミングなアロマの中にか

すかにスバイシーさがあり、心
地よいタンニンか感じられます。

生産者名 :ヴェレノージ

マルケ州を代表する生産者
ヴェレノージが、最初に造り始
めたのがロッソ ビチェーノで
した。紫系の花や苺やプラムな
ど赤い果実の香り、フレッシュ

で果実味浴れる風味。バランス
のとれたタンニンとおだやかな
アルコールがあります。

ゼ テッレ デリ オシ
葡萄品種 :サンジョヴェーゼ

/生産地域:イ タリア・モリーゼ/1327
¥2′ 200

生産者名 :ディ マーヨ ノランテ

モリーゼ州において世界の銘
醸地と競い合うようなワインを
造るのがノランテです。すみれ
や野生のベリーの香り。素晴ら
しい濃縮された果実味、バラン
スのとれたタンニンがあり、リッ
チでまろやか、エレガントさも

備えています。

ビアーノ ダブルッツォ スペリオ…レ
葡萄品種 :ト レッビアーノ

白・辛口/生産地域 :イタリア・アブルッツォ/1フ 16

¥1.870

三≡者名 1.ヽ コーネ コルナンキア

宅の生産者と違う点は樹齢の

百い葡萄樹(平均樹齢80年 )を

使つていることで、収量も大変
少なく、濃縮度も高くなります.

白い花を思わせる華やかな香
り、クリーンでピュアな果実味、
フレッシュでとてもバランスの
よい味わいです。

キアンティ
サンジョヴェーゼ、カナイオーロ

イタリア・トスカーナ′. . . ・・・・・′′1820
¥1′ 980

= 生こて
'=:/

ランゲ ロッソ
葡萄品種 :ド ルチェット、バルベーラ、ネッビオーロ

赤・フルボディ/生産地域 :イタリア・ビエモンテ/1990
¥2′ 750

生産者名 :テッレ デル バローロ

醸造責任者のダニエーレは来日した際、日本の食文化
に触れ、日本市場のためだけにこのワインを造りまし
た。「ネッビオー回のスミレとスバイス、バルベーラの果
実味とフレッシュさ、ドルチェットの若々しさが表現され
ています」_
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人気のイタ イタリアは北から南まで全土でワ
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