
エントレスエロス テンプラニーリョ
葡萄品種 :テ ンフラ二十リョ(テ ィンタ デ トロ)

赤・フルボディ/生産地域 :スペイン・カスティーリャ イ レオン/S168
¥2′ 640

生産者名 :ボデガス トリデンテ

フレンチオークの標で4ヶ月熟
成させます。エキツチックな
ローストしたスパイスやブルー
ベリージャムの香りに、エスフ
レッソの風味も感じられます。
チョコレートやスパイスの熟し

たフィニツシュが見事な調和を
みせています。

麒 ペツォ…レ ロッソ
鷺:     葡萄品種:ネッビオーロ

鞣
産地域:イタリア・ピエモン
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朧: 生産者名:ロベルト サロット

すべてバロー日のエリア内で栽
培するネッビオーロから造りま

す。微かにバニラやなめし皮、
回―スト香、たばこのニュアンス

があります。また、複雑性のある

熟成香があり、ネッビオーロら
しい豊かな香りが楽しめます。

レチャーノ ダブルッツォ
葡萄品種 :モ ンテプルチャー/
イタリア・アブルッツォ/1918

¥2′ 530

生産者名 :ヴェレノージ

コンクリートタンクで発酵後、大
檸で12ヶ月熟成させます。濃く

透けて通らない赤色、熟したブ
ラックベリーのアロマに加え、
コーヒー、タバコ、リコリスのア
ロマが感じられます。口当たり
は丸みがあり、豊かなタンニン

も感じられます。

トー ラ ブランド ルージュ トラデンション メルロ
葡萄品種:メ ルロ

ルボディ/生産地域:フランス・ボルドー/FC563
¥2′ 970

生産者名:シャトー ラ ブランド

醸造過程で502を 添加せず造
ります。輝きのあるルビーレッ
ド、新鮮なカシスのアロマに加
え、ペッパーや甘いスパイスの
要素が混ざります。程よいボ
リュームがあり、風味豊かなワ
インです。

バルベーラ グスティ スペリオーレ
葡萄品種 :バルベーラ

赤・フルボディ/生産地域 :イタリア・ビエモンテ/1842
¥2,530

生産者名 :ロベルト サロット

紫がかつた濃いルビーレッド。
熟した果実のアロマの中にか

すかにスパイシーな要素があ
ります。豊かな酸が、このワイン

に生き生きとした個性を与えて
います。がつちりとした骨格が

ありますが、同時に柔らかくリッ

チな口当たりです。

シャトー ド カッサーナ

/生産地域

ソーヴィニヨン、メルロ、他
フランス・ボルドー/FC460

¥2,970

生産者名 :フアビアン オーテ

メドック3級のシヤトー マレス
コ サン テクジュペリの栽培
担当である、フアビアン オー

テが所有するシャトー。フレン
チオーク樽(30%新樽)で 12ヶ月
以上熟成させた、非常にバラン
スが良く、ボル ドーらしい上品
な味わいでする

生産者名 :シャトー デ ゼサール

フレンチオークの樽 (新檸、1回

使用樽、2回使用樽各 1/3)で
12ヶ月熟成します。洗練された

甘さのあるバニラのような樽の

風味、凝縮した果実味に由来す
るほのかな甘さがあり、飲み応
えは抜群です。

マディラン カミー
葡萄品種:タ ナ、カベルネ フラン

/生産地域:フ ランス・南西地方/FC465
¥3′ 080

生産者名 :ド メーヌ ラウゲ

「カミー」と呼ばれる単一区画
からのワインです。熟成は500L

の樽で12ヶ月行います。完熟し

たカシスやブラックベリーの豊
かで複雑なアロマ、果実のフレ
イバーと共に、樽からくる香ば
しいニュアンスが心地良く感じ

られます。

ヴィラージュ シニャルグ
葡萄品種:シラー

|フ ランス・コート デュ ローヌ/FA336
¥2,750

生産者名 :ドメーヌ ダンデゾン

バリック(1～ 4年使用樽)で 12ヶ

月熟成。まったく透けないと

言っても過言ではないほどの

濃い色。甘い果実味の中に、シ
ナモンやスパイスの香りも感じ

られます。十分なボリュームと

甘い果実味もあり、大変バラン
スのよいワインです。

な― ¬
ゴ … コ リミテッド エディション

カベルネ ソーヴィニヨン、他

:カ ベルネ

チリ・マイポ ヴアレー/W059
¥3,300

生産者名:ペ レス クルス

1994年 に植えた樹齢のカベル
ネ ソーヴィニヨンを使つてい

ます。フレンチオークの樽でマ
ロラクティック発酵し、16ヶ月熟

成させます。レッドベリーとスパ

イスのアロマ、力強いタンニン

があり、大変よく構成されたワ
インです。

最終月は

でコース料金の ‐1相 当額

リング ボルゲリ
品種 :カ ベルネ ソーヴィニヨン、サンジョウェーゼ、メルロ

赤・フルボディ/生産地域 :イ タリア・トスカーナ/1824
¥4′ 950

生産者名 :テヌーテ ロセッティ

フレンチバリックで9ケ 月熟成。濃いルビーレッド、熟し

たレッドベリーやブラックチェリーのアロマの中に、バ
ニラの要素も感じられます。熟したチェリーやプラムを

思わせる甘い果実味と樽の香ばしい要素がうまく混ざ

り合つています。
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キュヴェ プレスティージュ
ソーヴィニヨン、カベルネ フラン
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