
´

「

ン
ニヽノiCo

「ワインと言えば赤 !」 という赤ヮイン好きな方のためのコースです。格付けシャトーの

グラン ヴアンと同等の手間をかけて造られるエレガントなボルドーの赤や、400年

以上の歴史を持つ公爵家バローネ コルナッキアが伝統を守りつつさらに進化を目

指して造る、味わい深く印象的なモンテプルチャーノ ダブルッツォなど、個性豊かな

赤ワインの競演をお楽しみください。

珠玉の赤ワイン

urse 毎月3′850円 (税込)× 5回
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デ ゼサール ルージュ
葡萄品種 :メ ルロ、カベルネ フラン

フランス・南西地方/FA236
¥1′ 650

生産者名 :シ ャトー デ ゼサール

ボルドーの東に位置する産地、
ベルジュラックで産する赤ワイ
ンです。ブルーベリーやカシス

を思わせる豊かな果実味があ
り、飲み応えは十分です。ほどよ
い渋みが感じられ、ステーキや

焼肉などの肉料理に大変良く
合います。

グラン レセル′ヽ
葡萄品種:カルムネール

:チ リ。エルキ ヴアレー/W032
¥2′ 310

生産者名 :ビーニャ フアレルニア

通常の収穫時期より長く畑に残
すことで自然に乾燥させ、少し

干し葡萄状になった葡萄を使
用します。これによリワインに豊
かな風味かもたらされます。煮
詰めたブラムの豊かな果実味
と樽のスモーキーなニュアンス

が見事に調和しています。

ノルテ
ソーヴィニヨン、メルロ、クラシアーノ他

赤・フルボディ

モ リー ノ

イニヨン、メルロ
・ヴェネト/1948

¥1′ 650

生産者名 :カンティーナル クストーツァ

カベルネとメルロという国際品
種のブレンドによる非常にバラ
ンスのとれたワインです。ステ
ンレスタンクで発酵後、樽で
12ヶ 月熟成させています。サ
ワーチェリーやカシスにスパイ
スの混ぎる複雑で心地よい風
味が広がります。

'レ テール ルージュ
葡萄品種:シラー、グルナッシュ、他

フランス・コート デュ ローヌ/FC626
¥2′ 200

/生産地域 :スペイン・ナバラ/S104

生産者名 :ド メーヌ フォン サラド

南仏の土着品種のブレンドに
よるフルーティな赤ワインで
す。カシスや赤の果実に心地よ
い花のアロマが混ざっていま
す。赤い果実のフレイバーと共
にブラックヘッパーや八角など
スパイシーな要素が感じられ、

奥行のある味わいです。

レチャーノ ダブルッツォ
葡萄品種:モ ンテプルチヤーノ

/生産地域:イ タリア・アブルッツォ/1035
¥1′ 870

生産者名 :バ ローネ コルナッキア

16世紀から続くアブルッツォで
最も古く、伝統のある生産者が

手掛ける滋味深い赤ワインで
す。伝統的な大樽で10ケ月熟成
させています。凝縮された果実
の甘さと同時にしつかりとした
ボディが感じられ、飲み応えの

ある1本です。

コ ベ ル テ ィー ノ  ロ ッソ
:ネ グロアマーロ、モンテプルチャーノ
/生産地域:イ タリア・プーリア/1558

¥2′ 310

生産者名 :ロ ッカ デイ モリ

ネグロアマー回はタンニンが
豊かでアントシアニンが少な
く、モンテブルチャーノはその

逆の特徴があり、ブレンドする
ことで見事な調和がもたらされ
ます。凝縮された果実味と共に

大樽熟成によるスモーキーな

要素が感じられます。

リレ ガザン ブライ コート ド ボルドー

葡萄品種 :メ ルロ、マルベック

赤・フルボディ/生産地域 :フ ランス・ボル ドー/FC494
¥3′ 850

::、 ¥1,760

生産者名 :ボデガ イヌリエータ

フレンチオーク樽で6～ 7ヶ月熟
成させています。ブラックベ

リーの熟した香りの奥から緯熟
成によるスモーキーな要素も
感じられます。力強いアタックと
ボリュームがあり、程よく熟した

なめらかなタンニンが心地よく
感じられます。

トレ イコーネ
ッロ マスカレーゼ、プリミティーヴォ

フランス・ラングドック ルション/′ FC551

¥2′ 200

生産者名 :セ レクト ヴアン(ネグリ)

畑はこのエリアでも標高の高い

場所に位置し、有機栽培を実践
しています。畑を耕すために馬
を使っています。天然酵母で発
酵させ、清澄せずフィルターも
かけずに瓶詰します。体にすっ

と染み入るような非常にピュア
できれいな味わいです。

¥2,310

生産者名 :ヴィニエティデル サレント

アブルッツォ、プーリア、シチリ
アの3つの州の畑から優れた葡
萄を厳選して造られています。
南イタリアのワインらしい温か
みを感じられる1本です。「663」

の数字は3つの畑を結んだ距離
を示しています。

アフルタード テンプラニーリョ
田彫夕

':_     
葡萄品種:テンプラニーリョ

豚錮筋

`ン

・カスティーリャ イ レオン/S264
¥1′ 650

生産者名 :すデガスヵステロデメディナ

「アフルタード」はスベイン語で
フルーティを意味します。レッド
ベリーやブラックベリーの果実
の風味と心地よい酸があり、非
常にバランスのとれた味わい

です。少し冷やして飲んで頂くと
さらに美味しさが増します。

プリューレ サン ジョーム

リア・アブルッツォ、プーリア、シチリア/1727

ノワール、ムールヴェードル、サンソー

鰯鶴麟願田

生産者名 :シ ャトー モンデジール ガザン

発酵は温度コント回―ルしながらステンレスタンクで
行います。発酵中、ビジャージュとルモンタージュを行
います。熟成はフレンチーク樽(新緯25%)に 入れ、18ヶ

月行います。清澄せず、フィルターもかけずにボトリング
します。
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