
オルキデア
葡萄品種 :ソ ーヴィニヨン ブラン

・辛口/生産地域 :スペイン・ナバラ/S102
¥1,870

生産者名 :ボデガ イヌリエータ

「オルキデア」はスペイン語で
蘭の花を指します。白い花のア
ロマは次第にバッションフルー

ツやバイナッフルなど熟したト
ロピカルな香りへと変化しま
す。熟した果実味の中に心地よ
い酸があり、非常にバランスの

良い味わいです。

ヴアン ド ペイ ド ヴォークリューズ
葡萄品種 |グルナッシュ、マルスラン、カラドック、シラー

赤・フルボディ/生産地域 :フ ランス・コート デュ ローヌ/FB292
¥1′ 650

生産者名 :ド メーヌ ビュルル

南部ローヌ産の親しみやすい

赤ワインです。プラムやカシス
の華やかな香り、口当りはなめ
らかで凝縮された果実味とス
パイス、しつかりとしたタンニン
が感じられるパワフルなワイン

で、シンプルな肉料理にぴつた
りの味わいです。

モスカート ジャッロ
葡萄品種 :モスカート ジャッロ

ヴアレー/W086
¥1′ 540

生産者名 :ビーニャ ファレルニア

モスカー ト ジヤッ回はモス
カート系の葡萄のひとつで、果
皮が濃い黄色をしています。バ

ラの花を思わせる華やかな香
りとアプリコットのようなふくよ
かな果実味が感じられます。余
韻には、かすかな甘さがほどよ
い酸と調和しています。

バルベーラ ダスティ
葡萄品種|バルベーラ

/生産地域:イ タリア・ビエモンテ/1913
¥1′ 980

生産者名 :ロ ベルト サ回ット

チェリーやプラムのアロマに加
え、かすかにブラックベリーの

葉の要素が感じられます。国に

含むと非常にスムーズでバラン
スが取れており、バルベーラら
しい十分な酸が、ワインにフ
レッシュさと生き生きとした個
性を与えています。

エッセ ソアーヴェ
葡萄品種 :ガルガネガ

自・辛口/生産地域 :イ タリア・ヴェネ ト/1541

ルドネ キュヴェ ド ブリュ
葡萄品種:シ ャルドネ

フランス・ラングドック ルション′..・
・′′F609
¥1′ 760

生産者名 :フ ォンカリュ

フランスのワイン専門誌「ラ
ルヴュ ド ヴァン ド フラ
ンス」で最優秀生産者組合賞を
受賞したフォンカリュが手掛け
るコクのある白ワインです。白
い花や洋梨のような果実味が
あり、リッチでエレガントな回当
たりが魅力です。

コメ
葡萄品種 :コ ルウィーナ、ロンデ/ネッラ主体

赤・ミディアムボディ/生産地域 :イ タリア・ワェネト/1639
¥1′ 760

生産者名 :ウ インラ アンナベルタ

アマローネのスヘシャリスト、
ディエコ コッティーニが造る
軽快な赤ワイン.口 当たりは柔
らかくスムーズですが程よいタ
ンニンがあるので食中に楽し
むのに最適な1本です。お肉の
トマト煮込みやバスタなどに良
く合います。

生産者名 :カンティーナディクストーツァ

畑はガルダ湖の南東に位置し
ています。収穫した葡萄はやわ
らかく圧搾し、ステンレスタンク

で発酵、熟成させます。青リンゴ

や洋梨を思わせる豊かなアロ
マが広がります。童話をモチー

フにしたかわいらしいラベルが

目を引きます。

ヴイーニュ ア レオンス

/生産地域 :フ

葡萄品種 :マ ルベック

ランス・南西地方/FC423
¥1′ 980

生産者名 :シャトー デ ゼサール

マルベックが好きだつた亡き父
への敬意を込め「レオンスの葡
萄」という名前をつけました。ス
テンレスタンクで発酵後、熟成
もステンレスタンクで行います
が、ソフトなタンニンと甘さを

出すため一部にフレンチオーク
緯を使用しています。

カ ナ ヤ  ロ ッ ソ  ゴ … ル ド

葡萄品種 :コルヴィーナ、ロンディネッラ、モリナーラ

赤・フルボディ/生産地域 :イタリア・ヴェネ ト/1618
¥3′ 520

生産者名 :ヴィッラ アンナベルタ

イタリアの高級赤ワインのひとつ、アマローネと同じよ
うに乾燥させた葡萄から造られる、濃厚でしなやかな
ワインです。余韻には2年間の樽熟成からくるタバコを
思わせる魅力的で複雑な風味が感じられます。

¥1′ 650

'   
生産者名 :アルファ ゼータ

赤・ミディアムボディ/生産地域 :スベイン・

ヴェネトを代表する白ワインの
ソアーヴェは造り手によつて
様々なスタイルがありますが、
このワインはピュアな果実味と
ミネラル感があるのが特徴で
す。心地よい花の香りとアーモ
ンドのニュアンスがあり、飲み
応えも十分です。

アシエンタ
｀

ゾリ…タ
葡萄品種:テ ンプラニーリョ

カスティーリャ イ レオン/S123
¥1,980

生産者名 :ア シエンダ ゾリータ

フレンチオークとアメリカン

オークで12ヶ月熟成させた集
約のあるワインです。バニラや
チョコレートのような甘い風味
にスパイスの香りが感じられま
す。タンニンは丸く、千じ葡萄の
ような凝縮した果実味が感じら
れ、飲み応え十分です。
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