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人気のイタリアワインを毎月 2本お届けします。イタリアは北から南まで全土でヮイ
ンが造られています。地方ごとに個性豊かな郷土料理があるように、その土地なら
ではの独自の個性や特色を生かした様々なワインがあります。イタリアの豊かな食
文化の中で育まれたワインは、様々な料理と相性が良く、食卓での楽しいひととき
を引き立ててくれます。

イタリアワイン

毎月3′850円 (税込)× 5回

ジ ガルガネガ
葡萄品種 :ガルガネガ

白:辛口/生産地域 :イ タリア・ヴェネ ト/1540
¥1,320

生産者 :ア ルファ ゼータ

北イタリアのウェネト州で産す
るフレッシュな白ワインです。
熟成の際、全体の 20%だけ樽
を使うことでヮインにボディと
丸みを与えています。熟した白
桃を思わせる香り、爽やかな
果実「■tヽとても心地よく、飲む
人を選ひません

=

ザブ ネ…ロ ダーヴォラ
葡萄品種:ネ ーロ ダーヴォラ

/生産地域:イタリア・シチリア/1487
¥1′ 320

生産者:ヴィニエティ ザブ

光り輝く海と太陽の島、シチリ
アで産するフレッシュな赤ワイ
ン。チェリーやプラムのフルー
ティなアロマの中にスパイシー
な要素が混ざつています。凝
縮された甘い果実味をフレッ
シュな酸が支えています。

トスカーノ ポッジョ チヴェッタ
葡萄品種 :ネ ーロ テ/ 卜ロイア、
赤 :フ ルボデ//生産宅坂 |イ タリア
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¥2′ 530
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/生産地域 :イタリア・トスカーナ/1823

生産者 :ホ デーレ 29
~ユ

ニオ_と はラテン語で「結
合_を意味します。ネーロ ディ

｀
=イアとフリミティーヴォと

いう二つの土着品種をブレンド
して,｀ることから名付けました。
双万の長種の特徴、良さか際
立ち、それていてうまく融合し
てし`ます

=

ジェレノージ パッセリーナ

¥2′ 530

生産者 :テヌーテ ロセッティ

イタリアの「最優秀生産者」
に選ばれたフアルネーゼがトス
カーナで手掛けるワインです。
乾燥してレーズン状になつた葡
萄をベースのワインに加え、再
び発酵させる「ゴヴェル/」 製
法を現代に蘇らせ秀逸なワイ
ンにしています。

雪彗品種 :パツセリーナ
白:辛 口/′ 生董4=:/タ リア・マルケ/1550

¥1′ 870

― ニ  プ リミティー ヴ ォ.   
葡萄品種:プリミティーヴォ

/生産地域:イタリア・プーリア/1315
¥1′ 540

生産者:フアルネーゼ

価格以上の品質で定評のある
フアルネーゼが手掛けるワイン

: です。プリミティーヴォは南イ
ー タリアを中心に栽培される品種
・ で、ブラックベリーを思わせる

甘い果実味があり、とても親し
みやすくスムーズな飲み口が
魅力です。

レヴィーナ、ロンディネッラ、モリナーラ
/生産地域:イタリア・ヴェネト/1097

¥2′ 310

生産者 :ル イジ リゲッティ

葡萄を乾燥させて造るアマ
回―ネを造つた後、その果皮
の上にワインを入れて再度醗
酵させる「リパッソ」製法によ
るワイン。スミレの花や甘いプ
ラムを思わせる香り、豊かな果
実味があり、心地よい余韻が
いつまでも続きます。

バ ローロ

葡萄品種 :ネ ッビオーロ
赤 :フ ルボディ/生産地域 :イタリア・ピエモンテ/1270

¥3,850

生産者 :テッレ デル バローロ

「ワインの王にして、王のワイン」と称されるバローロ。
2年間大樽でゆつくりと熟成させ、豊かで重厚感のあ
る味わいを持つています。熟成するにつれ、さらに奥
深さをみせるネッビオー回の魅力を十分にご堪能くだ
さい。

lフア塚テイ
琴::畿 11‐ミディ理が↑ディ赤

生産者 :ヴェレノージ

中部イタリア、マルケの土着品
種を使つたフレッシュな白ワイ
ンです。白い花やグレープフ
ルーツの爽やかな香り、さら
に白桃の香りがあります。爽や
かでミネラル感のある味わい
は、シンプルな味付けのシー
フードにとてもよく合います。

サレンティーノ ロッソ
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マ ンフアジア ネーラ他
/生産4う 1/夕 ,ア・プーリア/1557

¥1′ 980

生産者 :=,ヵ  ディ モリ

イタリアのつ`も`との部分にあた
るフーリアで琶する飲み応えの
あるワインです=フ レンチバリッ
クで 6,用 熟成させています。
少しビターな揖の風味と果実
味がうまく混ざり合い、タンニ
ンは少し強めながら全体がうま
く均衛を保っています。

ジヤイロ ビアンコ
弯萄晶種 :カルガネカ、その他

白 :辛 口/生産宅垣 :/タ リア・ウェネ ト/1590
¥1′ 760

生産者 :ウインラ アンナベルタ

ヴィッラ アンナベルタは、品
質第一の哲学のもと、安定し
た素晴らしいワインを生み出し
ています。口当たりはなめらか
で、アーモンドを思わせる風味
があります。レモンやライムの
さわやかな余韻は、シーフー
ドととても良く合しヽます。

グステイ スペリオーレ
葡萄品種|バルベーラ

生産地域:イタリア・ピエモンテ/1842
¥2,090

生産者 :ロ ベルト サロット

ネッビオー日と並びピエモンテ
を代表する品種バルベーラに
よるフレツシュでバランスの良
いワインです。主に伝統的な
大緯で熟成させており、熟した
果実に加え、樽からくるかすか
にスパイシーな要素がアクセン
トになつています。
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スペリオーレ カンポリエティ
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