
気になる、2022年のボージョレ情報 
フランスは本年６月７月と猛暑、各地で熱波による森林火災など発生でブドウの生

育状況も心配なところですが、ボージョレは昨年の霜害、ベト病を乗り越え、程よ

い春の降雨で土壌の保湿もあり、この猛暑をものともせず順調に健全なブドウをた

くさん実らせています。収穫は昨年より２週間ほど早い８月末スタート予定。 

ここ最近ではブドウの品質、収穫量ともに最高のヴィンテージになりそうです！ 

 

不動の人気 

ジャン・クロード・ラパリュ 
全身全霊を込めてワイン造りに打ち込む 

ジャン・クロードの想いが 100％詰まっている！ 

ご予約特価  

円【税別】 
（税込価格 3,410円） 

本体価格3,400円 
（税込3,740円） 

１ 

ラパリュ 

750ml 

当店人気 

No.1 

★★ラパリュヌーヴォーの美味しさはここにある★★ 

ボジョレーらしからぬしっかりとした凝縮感、ミネラル感溢れるワイ

ンそれはまるでワインを超えた、ミネラル・ウォーターのような身体に溶け込んでしまう液体です。 

★★ヌーヴォー用ぶどうはヴィエイユ・ヴィーニュ★★ 

ヌーヴォーに使用されるぶどうは、ブリュイィのサンテチェンヌ・ラ・バレンヌの北東5キロのCharentay
シャレンタ村のヴィエイユ・ヴィーニュ（古木）が使用されます。古木のガメイの収穫量は非常に少ないで
すが、熟度の高い高品質なぶどうを造りだします。また醸造、熟成、ビン詰めまでもちろん SO2（亜硫酸）
添加ゼロ。 

 

 

ボジョレーの渡哲也こと 

ジャン・クロード！ 

2022 

当店入荷日 

2022年12月中旬予定 

※ご予約の方には入荷次第ご連絡致します 

※ご予約特価は10月31日(月)までにご予約

いただいた分に限らせていただきます 

今年は 
船便で 
お得 

昨今の世界情勢で空輸輸送の輸送料が２倍近い値上げという状況。 

今年は解禁日には間に合いませんが敢えて船便をおすすめします！ 

地元の優良な栽培農家との緊密な関係
を持ち、良質な葡萄を購入することがで
きるからこそ、ボージョレの個性を十分
に感じられるワインができます。ヌーヴ
ォーのコンクールで何度も金賞を受賞
しています。 

ご予 約 特価  

円【税別】 
（税込価格 1,980円） 

本体価格2,000円 
（税込2,200円） 

２     安定した品質で常に人気 

ルイ・テット 
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